
2026 

Menù Rosmarino 
 
 

ANTIPASTO AL PIATTO 
Prosciutto Crudo di Parma, Speck Alto Adige, Salame Nostrano, 

Strudel di Sfoglia alle Verdure, Crostino con Spuma di Caprino alle Erbe 
 

BIS DI PRIMI PIATTI 
Casarecce al Ragù rosso di Salsicce e Finocchietto 

Risotto Carnaroli mantecato con Pere Taleggio e Noci 
 

SECONDO PIATTO 
Magatello di Vitello Arrosto al gran misto di Funghi e Porcini 

Patate Salvia e Rosmarino 
 

DESSERT 
Sorbetto al Limone 

Torta Chantilly Cannoncini (personalizzata per l’evento) 
Spumante Moscato e Millesimato Dry 

 
Vini: Rosso Aglianico Benevento igp – Bianco Falanghina Benevento igp 

Acqua Minerale, Caffè espresso 
 

Menù Adulto completo € 60,00 
____________________________________________________________________________ 

 

MENÙ BAMBINI 
 

Cotto Salame e Formaggio 
°°° 

Pasta corta al sugo di Pomodoro 
°°° 

Cotoletta impanata con Patate al forno 
°°° 

Sorbetto e Torta (come da menù adulto) 
°°° 

Acqua, Bevanda a scelta. 
 

Menù Bambino completo € 35,00 
____________________________________________________________________________ 

 
 

LA DURATA MASSIMA DELL’EVENTO É DI 4 ORE 
LA CONFERMA DEFINITIVA DEL NUMERO ESATTO DEGLI OSPITI VA EFFETTUATA 24 ORE PRIMA 

DIVERSAMENTE POTREBBE ESSERE RICHIESTA UNA PENALE PER GLI OSPITI MANCANTI. 

 
                 
 
 
                            DI LURAGO 

Il Ristorante   
via giuseppe mazzini 20 - 22040 Lurago d’Erba CO 

tel. 031 699634 - 347 8089691- www.lacortedilurago.com 


