
        

    Menù d’Estate 
 ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

Antipasti: 
 Involtini di Melanzana Sicilia in Salsa di Pomodoro e Basilico €12,00 
 Salmone Marinato agli Agrumi su Crostino dorato €14,00 

 
Primi Piatti: 

 Risotto rosso Barbabietola con Taleggio e Capasanta €15,00 
 Caramelle di Pasta Fresca ripiene di magro in Crema di Fave €12,00 

 
Secondi Piatti: 

 Filetto di Manzo alla griglia Cialda di Grana e Pomodori secchi €24,00 
 Filetto di Branzino in Crosta di Pistacchio €19,00 

 

Dolci: 
 Cannolo scomposto al Pistacchio                                       €7,00 

 Semifreddo al Cocco e Salsa ai Lamponi  €7,00 
 

 

Vini Consigliati: 
 Domasino bianco igt – Terre lariane Sorsasso - Lombardia €26,00 
 Calanìca igt - Duca di Salaparuta - Sicilia - ml 375 €11,00 
 Brut Falanghina spumante Quid La Guardiense - Campania €18,00 
 Chiaretto Rosa dei Frati doc - Cà dei Frati - Lombardia €22,00 
 Morellino di Scansano docg - Terenzi - Toscana €18,00 
 Chianti doc - Cecchi – Toscana - ml 375 € 9,00 
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